Pozorecké kotlikovani
2.10.2021

Soutéz o nejlepsi kotlikovy gulas

Pravidla:

Ukolem soutéZicich je uvafit cca 5 | gulase v kotliku vytapéném piirodnim ohném za dasovy
limit 3 hodiny.

Je pouze na kucharich, jaky gulas zvoli (masovy, vegetariansky, buitgulas, fazolovy gulés...).
Soutézici nesmi mit maso piedem nakrajené, miize byt nalozené, muze mit S sebou piedem
uvafeny vyvar.

Prezentace tymi: od 8,30 do 9,00 — 9:30 porada s vedoucimi tymt — upfesnéni pravidel.

Zapaleni ohntl pod kotliky v 10:00 hod. (po zahéjeni). Do té doby si tymy mohou chystat dievo
a cibuli

Ucastni se 3-5 &lenné tymy.
Kapacita soutéznich tymu je max. 10. (rozhoduje poradi doslych prihlasek)

Soutézici tymy si privezou:

e vlastni ingredience na min. cca 5 litra gulase
e kotlik na trojnoZce nebo podobné zatizeni, podminkou je ptirodni oheil
e kuchaiské nacini (noze, nabéracku, varecku, kofeni atd.).

Poradatel zajisti:

dievo, vodu

e pracovni stll

podlozku pod ohen (plech ¢i dlazdici),
krajeny chléb.

Gulas bude hodnotit odborna porota z téchto hledisek:

e chut, konzistence a vizualni dojem, hygiena a Cistota na pracovisti béhem piipravy
guldse doprovodnd show, vyzdoba stanku

Bodovym hodnocenim 1-10 bodi z kazdého hlediska.
Prvni tfi mista ocenime vécnymi cenami.

Dale budou gulase hodnoceny vetejnosti — nejlépe hodnoceny gulas bude ocenén.
DOPORUCUJEME vydavat divaktim jen velmi malé (degusta¢ni) porce gulase -jeden kousek
masa a trochu stavy

Gulase po vyhlaseni vyhercu poslouzi jako ob¢erstveni pro ucastniky za symbolickou cenu 20,-
za porci.

Pfihlasovani na telefonnim ¢isle (SMS) 730 579 470
nebo na emailu jiribernasek@seznam.cz nejpozdéji do 10.9.2021

PRAVIDLA BUDOU V PRUBEHU SOUTEZE UPRESNOVANADLE POTREBY A
VZDY PO DOHODE SE VSEMI SOUTEZICIMI.
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